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Le Louisiane

RESTAURANT

Nos Formules

Menu Acadie du Jour:
Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour (uniquement le midi)

Menu Louisiane du Jour :
Entrée du Jour + Plat du Jour OU Plat du Jour + Dessert du Jour (uniquement le midi)

Menu Acadie :

Entrée + Plat + Dessert

Menu Louisiane :
Entrée + Plat OU Plat + Dessert

Nos Entreées

32¢€

26 €

38€

32¢€

12€

Salade de Gésiers
Gésiers de Volaille, Vinaigre de Framboise & Salade

Cheese Cake au Jambon speck OU Saumon fumé

Fond salé en crackers, Créme fromagére, Jambon speck ou Saumon fumé (& choisir & la commande)

Foie Gras “Fabrication de la Maison”
& son Chutney

Cassolette de Champignons Ail et persil
Champignons poélés selon arrivage (Champi de Paris, Pleurotes, Shi-také, ....)

Entrée du Jour
De saison!

Nos recettes contiennent 1 ou plusieurs des 14 allergénes qui doivent étre déclarés par les professionnels :

du gluten, crustacés, ceufs, poissons, cacahuétes (huile, cacahuéte...), soja, lait (créme, beurre...),
sésame, sulfites (vin...), lupins, mollusques (moules, pieuvres, huitres), etc.

céréales contenant
noix, céleri, moutarde,



Nos Plats

23 €

Pates ltaliennes du Moment

Pates italiennes farcies, fabrication artisanales
Steak de Thon

Thon Mi-Cuit, Sauce Chimichurri

Magret de Canard au miel
Filet de canard gras réti et Sauce au Miel

Pavé de Saumon Florentine
Saumon cuit au four servi sur un lit d’épinards & la créme

Piéce de Boeuf
Au choix : Sauce au Poivre, Sauce Echalotes, Sauce au miel

Plat du Jour
A retrouver sur nos affiches !

Nos Salades & Incontournables

21€

Salade Fermieére
Salade, Emincés de Poulet, Parmesan, Haricots Verts, Oeufs Durs & Oignons Rouges

Salade du Sud Ouest
Salade, Haricots verts, Magret, Foie gras, Gésiers, Noix

Tartare
Tartare de Boeuf coupé au Couteau, Oignon & Cépres

Omelette a votre facon
Au choix : Gruyére et/ou Jambon




Nos Desserts

L

Le Louisiane

RESTAURANT

12€

Créme Briilée
& son Sablé Croquant

Mousse au Chocolat
& sa Chantilly Onctueuse

Dessert du Jour
Fait avec Passion !

Tiramisu
Au Cafté (Traditionnel)

Salade de Fruits
Fruits de Saison

Assiette de Fromages
Accompagnés de sa Salade Vinaigrée

Café Gourmand + 3 €
Café servi avec 4 Surprises Sucrées

Coupe Gourmande + 8 €
Coupe de Champagne servie avec 4 Surprises Sucrées

Fraises Comme Vous les Aimez
Au choix : Sucre, Chantilly (ou les deux!)

Meringue Glacée
Meringue aux Fruits Rouges & sa Glace

Nos recettes contiennent 1 ou plusieurs des 14 allergénes qui doivent étre déclarés par les professionnels : céréales contenant

u gluten, crustacés, ceufs, poissons, cacahuétes (

uile, cacahuéte...), soja, lait (créme, beurre...), noix, céleri, moutarde,

sésame, sulfites (vin...), lupins, mollusques (moules, pieuvres, huitres), etc.
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