
Nos Formules

Menu Acadie du Jour :
Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour
(uniquement le midi)

Menu Louisiane du Jour :
Entrée du Jour + Plat du Jour OU Plat du Jour +
Dessert du Jour (uniquement le midi)

Menu Acadie :
Entrée + Plat + Dessert

Menu Louisiane : 
Entrée + Plat OU Plat + Dessert 

Nos Entrées

Salade de Gésiers
Gésiers de Volaille, Vinaigre de Framboise &
Salade

Ceviche de Thon
Thon cru, Mangue & Coco

Salade de Foie Gras
Foie Gras de Canard “Maison”, Salade
Vinaigrée, Chutney d’Abricots

Gaspacho de Concombres
Concombre Glacée, Crevettes et dés de
Concombre

Entrée du Jour
De saison !

12 €

32 €

26 €

38 €

32 €

Nos recettes contiennent 1  ou plusieurs des 14 al lergènes qui doivent être déclarés par les professionnels :  céréales contenant
du gluten, crustacés,  œufs,  poissons,  cacahuètes (hui le,  cacahuète.. . ) ,  soja,  lait  (crème, beurre. . . ) ,  noix,  céler i ,  moutarde,

sésame, sulf i tes (v in. . . ) ,  lupins,  mol lusques (moules,  pieuvres,  huîtres) ,  etc.

Nos Plats

Risotto Crémeux
Riz fondant, Crème de Gorgonzola &
Noisettes Croquantes

Steak de Thon
Thon Mi-Cuit, Sauce Chimichurri

Brochette de Volaille
Volaille Tendre, Crème au Chorizo 

Filet de Bar
Bar Rôti & Huile de Basilic

Pièce de Bœuf
Au choix : Sauce au Poivre, Sauce Échalotes,
Sauce au Gorgonzola, Sauce au Chorizo

Plat du Jour
A retrouver sur nos affiches !

Nos Salades & Plats Uniques

Salade Fermière
Salade, Émincés de Poulet, Parmesan,
Haricots Verts, Oeufs Durs & Oignons Rouges

Salade Italienne
Jambon Speck, Tomates & Buffala
Tartare
Tartare de Bœuf coupé au Couteau, Oignon
& Câpres 

Omelette à votre façon
Au choix : Gruyère et/ou Jambon

21 €

23 €

Suggestions du Chef

Disponibles sur nos Ardoises !
Supplément de 7 € sur nos formules

29 €

Nos Desserts

Crème Brûlée
& son Sablé Croquant

Mousse au Chocolat
& sa Chantilly Onctueuse

Dessert du Jour
Fait avec Passion !

Tiramisu
Au Café (Traditionnel)

Salade de Fruits
Fruits de Saison

12 €

Assiette de Fromages
Accompagnés de sa Salade Vinaigrée

Café Gourmand + 3 €
Café servi avec 4 Surprises Sucrées

Coupe Gourmande + 8 €
Coupe de Champagne servie avec 4 Surprises Sucrées

Fraises Comme Vous les Aimez
Au choix : Sucre, Chantilly (ou les deux !)

Meringue Glacée
Meringue aux Fruits Rouges & sa Glace

L
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